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Ziele von ProSpecieRara

Rares schiitzen Zugang sichern

Wir bewahren und schiitzen die genetische Alle haben Zugang zur Biodiversitat. Faire
und kulturhistorische Vielfalt, damit keine Rahmenbedingungen bieten viele Mdglich-
Sorte oder Rasse mehr verloren geht. keiten der freien Verwendung.

Nutzung fordern Wissen teilen

Die seltenen Sorten und Rassen werden auf Alles Wissenswerte vom Handwerk Samen-
vielfaltige Weise genutzt und sind deshalb bau bis zur Kiikkenaufzucht wird gesammeit
nachhaltig abgesichert. und weitergegeben.




Ubersicht vorhandene PGREL vs. Erhaltung durch Nutzung
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2000

1000



Kulinarisches Sortenwissen selektiv vorhanden

* In CH mehrere tausend Sorten erhalten, aber wenig kulinarisches Wissen vorhanden

« Bei Obst und Kartoffeln seit jeher Uberliefert oder fortlaufend erforscht. Sortenwissen ist
kulturell / traditionell vorhanden

 Beim Gemiuse sparlich bis gar nicht vorhanden

Sauergrauech (BE, um 1830) Parli (GR, 19. Jh.) Gemuse???
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Degustation ProSpecieRara intern
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Degustation FiBL, Coop & PSR

» Projekt: Sortenprifung Sortimentserweiterung Coop
» Methode: ,Ranking- / Favoritenbewertung”

Noten! 1« inwkeptabel 2 = schincht, 3 « ungenlgend. 4 « gerdgund, 5 « gut, 8 « saht gl

* Weet kb Ash Resinchur Geschmack
A2 e vorhanden, B = achwach varhanden, C = ausgewogen, D = stark vomanden, E = domined

\

g

- Benote den Gesamteindruck jwder Sorte
- Vergib deine persdnliche Ranglerung von 1. (beste Sorte) bis B. (schiechtests)

Noten 1 = inakzeptabel, 2 « schecht, ) « ungenlgend, 4 « geniigend, § « gul, 6 « sehs gut
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Zuchterische Verbesserungen von Sorten

» Projekt: Div. NAP-Projekte
» Methode: ,Ranking- / Favoritenbewertung”

Rarvaawsk-Miswies & Die Birnenfiemige Zwichel Beunellung Qualithe und Goschmack
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Semi-trainierte Degustationen Bohnen & Brokkoli

» Projekt: BRESOV & NAP
> Methode: Semi-trainiertes Panel

Degu Trockenbohnen semitrainiert (PSR & FiBL) 04.04.2022
NAP-PGREL-NN-0058

Name: Degu Sortenreihenfolge:
Mundgefiihl / Struktur Aroma [ Geschmack

Samenschale |Kaubarkeit Konsistenz Festkochend marronig griun/ |wirzig (weitere
1-5 1-4 1-5 1-5 1 grasig
auch Fehlaromen

1 unzuraichend 1 unzureichand 1 sehr dunn/zart |1 vollig inakzeptabal | 1 sehrgrobkémig 1 sehrfestkochend |1 fehlend, 1fehlend

2 annehmbar 2 annehmbar 2 diinn/zart 2 unangenehm 2 grobk &mig 2 festkodkend sehrgering 2 gering

3 durchschnittlich |3 durchschnittlich |3 mittel 3 noch akzeptabel Jwedergrob- noch |3 weder fest- noch |2 gering il 3 mittel

4 ansprachend 4 ansprechend 4 gutfangenehm feinkamig weichkochend 3mittal 4 stark

5 aussergewdhnlich |5 aussergewdhnlich| 5 sehr dick/zah (5 A feinkamig A weichkochend 5 sehrstark
5 sehrfeinkbmig
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Degustations-Workshops

» Projekt: Div. NAP-Projekte
» Methode: Experimenteller Ansatz mit Profikoch:innen

&
g
.‘

Bild: Claudia Link, HGZ Bild: nom-nom.ch
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Betty Bossi

» Projekt: Sortimentsprifung & -erweiterung Coop

» Methode: Miindliche Beurteilung

Unterschiodiiche Kalber, ernnert an Zierklbis, maltes golb m obvgrimen - lingichen Syefen,
schén mit wenig Vedetzungen, Keme und, Kermgehause durchziohen den ganzen Kb langs,
lven: hellgeld, wirkt leich? schisimig, faserig, Kame sind beige ca. 1 ¢m gross, viel Fiissigket, 1§
des Gewichl sind Keene. zwschen K o

Nussig, ednnert Haselhwss, millisre — hohs Sisse, sefr gul, grine Nele.
CNP Kirbisschoitz Olive ecnnert geschmackich im Vergleich an Gorke.

GedampltiGediinstet
ca 10_\.
|Aussehon | Farbe verandert sich stark ist aber durchgiingig homogen, Farbe erinnort an Kurkuma, wird gasig

um,m.numw nach qokoctiem Kirts, dezent ssEich PASSINDL )
o . aussen fest, innen wird s woicher.

Nach Mrmm mm Nota erkennbar, mitiers - hohe Sisse, hohe SUsse. aromatsch, Menes
Volumen seir viel Acoma

Kulinarisch insgesamt sahr gutes, aromatisches Produkt, das sich geschmacklich
deutlich zu anderen Kurbissorten differenziart,

Deficata eignel sich Fir alle 3 Ganmethoden (Aromatik).

Im rohen Zustand tolle leuchtends Farbe,

Im Vergleich zum Referenzprodukt ist die sissliche, nussige, aromatische Note des
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Fazit

« Unterstitzung Fachperson Degustationsmethode

« Degustationen sind (zeitlich) aufwandig

« Degustationen liefern eine reine Momentaufnahme (Standort, Wetter, Anbau spielen
ebenso eine Rolle), eignen sich trotzdem die kulinarischen Eigenschaften einer Sorte

festzuhalten
« Systematische Herangehensweise vs. Pragmatismus
» Austausch zwischen verschiedenen Stakeholdern bisher wenig tblich

 PSR-Ziel rickt naher: Griffige Sortenbeschriebe flr die Wertschépfungskette > Erhaltung
durch Nutzung
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